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ACILI ALABAS

3 adet alabas

2 adet sogan

2 adet kuru aci biber

1 kahve fincani siviyag

Yarim ¢orba kasigi aci biber salcasi
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Su

Alabaglarin kabuklari soyulur, ince ince dogranir. Bir tencereye atilir. Uzerine 2 su bardagi kadar ocak su ve tuz
ilave edilir, yumusayana kadar haglanir. Diger tarafta ince kiyilmis soganlar siviyagda kizartilir. Pargalanmig kuru
acl biber, biber salgasi, pul biber ve tuz ilave edilir. Yumusayan alabaslarin Gzerine gezdirilir, kanigtirlir, bir tik
kaynatilir.
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