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ACIL SUSAM ACIL

Hamur icin:

1 adet yumurta

100 gr un (3/4 su bardagi)

50 gr LUNA (3,5 ¢orba kasigr)
25 gr beyazpeynir

1 gorba kagigi kiyllmis dereotu
I¢icin:

1 adet kabak

1 adet havug

1 adet sivribiber

1 adet taze sodan

Pul biber

Kimyon

Tuz

15 gr LUNA (1 corba kasigi)
Ayrica 50 gr susam

1 corba kasigi su

Yumurtanin sarisini akindan ayirin. Yumurta aki, un, Lu-na, peynir ve dereotunu karistirarak bir hamur yogurun.
Sebzeleri ince uzun ¢ubuklar halinde dograyin. Sogani ayirip gerisini Luna ile kuvvetli ateste kavurun. Sodani en
son ekleyip baharatlar da kattiktan sonra atesten alin. Hamuru oklava ile inceltin, 15x15 cm buyUkliginde 4
kare kesin. Hazirladiginiz igi ortalarina koyup ticgen seklinde kapatin. Yumurta sarisini 1 gorba kasigi su ile
¢irpin. Ucgenleri dnce yumurta sarisina sonra susama bulayin. Yaglanmis firin kabina dizin, 220 derece i1sitiimig
firnda 15 dakika pisirin.

Not: Bir kabi kaplamak zere veya belli bir élglide hamur agmaniz gerektigi zaman en pratik yol bir yagl kagida
istenilen bicimi ¢cizmek ve hamuru buna gére agmaktir. Susamli borekleri hazirlarken 30x30 boyutunda bir
sablona gore actiginiz hamuru sadece dérde bdlmeniz yeterli olacak, kenarlardan artan parcalarin olmamasi
tekrar yogu-rup tekrar agmayi gereksiz kilacaktir. Bardakla margarin 6lgmek gerektiginde bardaga yag
bulasmasini engellemek i¢in bardadi su ile doldurup 6élgebilirsiniz. Ornegin beste bir bardak Luna dlgmek igin
bardagdin beste dérdiind su ile doldurup igine parga parca Luna ekleyerek tim bardagi doldurun. Suyu sizip
istediginiz miktardaki Luna'yi kullanin. Hamurla birlikte pisirdiginiz susamin daha da lezzetli olmasi i¢in hamuru
susama bulamadan énce susami tavada yad koymadan kavurun. Hem rengi hem de lezzeti daha guizel
olacaktir.
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