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ACIL SUSAM ACIL

Malzemeler:

2 adet yumurta

200 gramun

2 su bardagi su

150 gram beyaz peynir
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 corba ka§|g| k|y|Im|§ dereotu
ic malzemesi icin:

2 adet kabak

2 adet havucg

2 adet sivri biber

2 adet taze sogan

Pul biber kimyon tuz

1 gorba kagidi tereyag
Ustu icin:

100 gram susam

2 ¢orba kasigi su

Hazirlanisi:

Yumurtanin sarisini akindan ayirin. Un, su, yumurta aki, tereyagi, peynir ve dereotunu karistirarak bir hamur
yogurun. Sebzeleri ince uzun gubuklar halinde dograyin. Sogani ayirip geri kalan sebzeleri kuvvetli ateste
erittiginiz tereyaginda kavurun. Sogani en son ekleyip, baharatlari serpistirin bir iki cevirip atesten alin. Hamuru
oklava ile inceltin. 15X15 santim biyukluginde 4 kare kesin. Hazirladiginiz ici ortalarina koyup ticgen seklinde
kapatin. Yumurta sarisini 1 gorba kasigi su ile ¢irpin. Uggenleri 6nce yumurta sarisina sonra susama bulayin.
Yaglanmis firin kabina dizin. 220 derecedeki firinda 15 dakika pigirin.
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