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ACIL DURUM PASTASI

6 adet milfdy hamuru

1 kasik margarin

4 adet yumurtanin sarisi
150 gram pudragekeri
Yarim paket krema

2-3 damla vanilya esansi
yeterince Taze meyve

Milféyleri kiiglik tart kaliplarinin igine elinizle bastirarak déseyin. Gatalla her tarafina delikler agin. Onceden
Isitilmig 160 derece I1sitiimig firina koyup, renkleri pembelesene kadar pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin.
Iindiginda, ¢ok kabaran milfylerin bicak yardimi ile fazlaliklarini alin. Yumurta sarilarini ve sekeri iyice
koyulasana kadar ¢irpin (5 dakika kadar ayni hizda). Sonra ¢irpiciyi en diisik seviyeye alip, kasik kasik kremayi
ve sana yi vanilyayi ekleyin. Fazla karigtirmadan milfdylerin igine doldurun. Siislemek igin varsa taze meyve,
yoksa kakao kullanabilirsiniz.

.
Fotograf "fatura" tarafindan génderildi. 26.11.2016
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