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ACIK SARMA

150 gr Banvit Kirmizi Dana Kiyma

2 demet karalahana

4 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyag

1 adet blylk boy sodan (ince kiyllmig)

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 adet domates (kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri temizlenmis, klicik kiip dogranmis)
2 ¢orba kagsiJi piring

Tuz, tane karabiber, pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda, dévilmds)

Karalahanalari, kaynar bol suda, sap kisimlari hafif yumusayincaya kadar, yaklasik 5-6 dak. haslayip, stizin.
[?ki avucunuzla sikarak fazla sularini akitin ve ince ince kiyin.

ZeytinyaQi ve tereyagini birlikte isitip, sogan ve sarimsaklari katin. Orta ateste ve karistirarak, soganlar
yumusayincaya kadar, yaklasik 5-6 dak. soteleyin.

Karistirmaya devam ederek kiymay! ekleyin ve 3-4 dak. daha kavurun.

Karigtirmaya devam ederek karalahanayi ekleyin. Tuz ve karabiber serpip, 4-5 dak. kavurun.

Domates ve pirinci ekleyip, Uzerine ¢ikincaya kadar su gezdirin. Hafifge karistirin ve hizli ateste kaynama
noktasina kadar isitin. Atesi kisin ve tencerenin kapagini hafif aralik birakarak 15-20 dak. pisirin.

Pul kirmizibiber serperek sicak servis yapin.
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