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MALZEMELER

150 gr margarin

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi yogurt
1 cay kasigi mahlep
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
1 yumurta sarisi
Alabildigi kadar un
IC MALZEMESI

2 patates

100 gr peynir

1 tutam maydanoz

3 sap yesil sogan

1 yumurta aki

tuz, karabiber

YAPILISI

ACIK POGACA

Once karistirma kabina yumusatiimis margarini, siviyagi, mahlepi ve yogurdu alip eldivenli elinizle iyice
karigtirin. Sonra lzerine tuz, kabartma tozu ve alabildigi kadar un ilave ederek kulak memesi kivamina gelene
degin yogurun. Igi icin patatesleri ezin. Yumurta akini, peyniri, dogranmis maydanoz ve sogani, tuz ve karabiberi
ekleyin. Hamurdan elinizle pargalar kopartip agin. Ortasina igten koyup kigik bir pide seklinde kapatin. Tim
hamurlara ayni islemi uyguladiktan sonra kenarlarina bir yumurtanin sarisini strdin. Isterseniz ¢érekotu da
serpebilirsiniz. 180 derecede kizarana kadar pisirin. En az on dakika sonra servis edin.

ML® Acik Pogaca icin tiklayin
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