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ACIK PEYNIRLI PIDE

500 gram un

1 tath kasidi instant kuru maya

1 cay kasigd toz seker

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi ilik su

2 yemek kagsidi sivi yag

200 gram beyaz peynir (veya lor peyniri)
100 gram rendelenmis kasar peyniri
Yarim demet maydanoz

1 adet sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi

Taze ¢ekilmig karabiber ve pul biber (istege bagl)

Unu blyik bir yogurma kabina alin. Orta kismini havuz gibi agin.

Kuru maya, toz seker ve tuzu havuzun igine ekleyin.

Ik su ve sivi yagi ekleyerek yogurmaya baglayin.

Ele yapismayan, yumusak bir hamur elde edene kadar yodurun.

Hamuru bir 6rtU altinda 30 dakika kadar dinlendirin.

Beyaz peyniri ezerek plre kivamina getirin.

Sogani ve maydanozlari kiigUk kucik dograyin.

Istege bagli baharat eklemesi yapabilirsiniz.

Dinlenen hamuru dort esit parcaya bdliin.

Tezgahi unlayarak her bir parcayi yuvarlak veya oval sekilde agin.

Actiginiz hamurlari yagl kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin.

Hamurlarin ortasina peynirli i¢ harci ve Gzerine dogranmig sebzeleri yayin.
Kenarlardan baslayarak hamurlarin kenarlarini ige dogru kivirin.

Zeytinyagdi ile pide kenarlarini hafifge yaglayin.

Onceden isitilmig 200° C firinda, kenarlari hafifge kizarana kadar 15-20 dakika pisirin.
Pigen pideleri firndan ¢ikarin ve sicak servis yapin.

Istege bagl olarak taze ¢ekilmis karabiber ve pul biber serperek servis edebilirsiniz.
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