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ACIK PEYNIR BOREGI (GAZIANTEP)

https://www.gaziantepmutfagi.org

1 kg tuzsuz Antep peyniri

7-8 adet taze sarimsak

5-6 adet taze sogan (istenirse)

2 demet maydanoz

1 avug taze tarhun (tarhin)

4 adet yumurta

2 yemek kasigi sadeyag

1 yemek kasigi toz kirmizibiber

1’er tath kasigi yenibahar ve karabiber
1'% tath kasigi tuz

Peyniri tavla zan gibi kli¢Uk kiiglk dograyin veya iri rendeleyin.

Taze sarimsak, eger kullaniyorsaniz taze sogan, maydanoz ve tarhunu ince ince kiyin.

Peynirin Ustine ince kiyllmis sanmsak, sogan, maydanoz ve tarhunu ekleyin.

Kirmizibiber, karabiber, yenibahar, tuz ve sadeyagi ekleyip karistirin.

En son yumurtalari da kirin ve iyice harmanlayin.

Pide finnina yollayin ve Gzeri agik olarak pisirtin.

Eger evde yapiyorsaniz, hamuru oval pide gibi agin ve harci kenarlarda pay birakacak sekilde déseyin.
Kenarlari harcin dstiine dogdru kivirin ve iki ucu bukerek sivriltin.

NOT: Bu boregi isterseniz sadeyag yerine yarim bardak zeytinyadi kullanarak da yapabilirsiniz. Peynirli bérek
aslinda sodansiz yapilir ama baharda taze sogan koymak da yakisir.

Bu bdrek bahar tazeligini tam olarak yansitir.

Baharda koylerden taze Antep peyniri gelince pide firinlari evlere bérek yetistirmeye baslar.

Taze sarimsak ve bol maydanoz zaten bahar tadi vermek igin yeter da artar, ama asll lezzet taze tarhun
otundan gelir.

Gaziantep’te tarhin olarak gegen tarhun otu hafif anasonu andiran tadiyla bu bérege bambaska bir ferahlik ve
hos koku verir.

Tazesini bulamazsaniz kuru tarhunu avucunuzda ovalayarak ekleyin.

Kullanilacak peynir yagh ve yumusak olmalidir.
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