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ACIK BOREK

Hamuru igin:

4 su bardagi un

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 yemek kasigi kuru maya
1 su bardagi ilik su

1 adet kesme seker

1 tath kagig tuz

Iciigin:

300 gram ¢okelek

2 adet sogan

Yarim demet maydanoz

Oncelikle mayay ve sekeri bir su bardag! ilik suyun iginde eritin. Unu ve tuzu bir kaba alin, maya ile karismis
olan suyu dékun ve yumusak bir hamur yodurun. Yarim saat dinlendirin. Sodani ve maydanozu ince kiyin ve
¢cokelekle karistirin. Hamuru 6 parcaya boélin. Her bir parcayi ince acin ve Gzerine erimis tereyagini siriin.
Hamuru yaglayip tepsiye dizin ve U¢lnci yufkadan sonra i¢ harcini koyun. Sonra kenarlari igi géziikecek sekilde
yarim katlayip ortasini agik birakin ve kenarlarini 180 derecede 30 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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