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ACIBIBER SALCALI MAKARNA

50 gr. iri didik makarna

1 bas sogan

2-3 dis sarimsak

2 corba kagiJi acibiber salcasi
1 demet maydanoz

2 ¢orba kasiJi zeytinyag
Yeterince tuz, biber

YAPILISI:

Makarnayi tuzlu suda haglayiniz. 8-10 dakika dise yapismayacak kivamda haglamak yeterlidir. Soganlari
yikayip ayiklayiniz. Rendenin ince tarafiyla rendeleyiniz. Sarimsaklari soyup havanda tuzla ezerek dévundz. Bir
kagik zeytinyaginda soganlari az bir sey ldiirmek igin kavurunuz.

Iki corba kasigi acibiber salgasini soganlara katarak karigtiriniz. Dévdiginiz sarimsag ilave ediniz.
Maydanozlari yikayip ayikladiktan sonra ¢ok ince kiyiniz. Salgayi atesten indirmeden énce maydanozlar katip
bir iki ¢eviriniz. Salcayi atesten aldiktan sonra i¢ine kalan bir kasik zeytinyadini katarak sulandiriniz. Tuzunu,
biberini ekiniz. Bu sirada kaynayan sudan kevgirle stizerek makarnalari sicak bir kaba aktariniz. Hemen ustiine
hazirladiginiz salgay! dékinuz. Iki kasik kullanarak havalandirarak salganin makarnayla karismasini saglayiniz.
Sogumasina firsat vermeden hemen sicak sicak ikram ediniz.

Not: Makarna haglandiktan sonra da pismeye devam eder. Bir siire iginde salgayla piserek lezzet kazanir. Onun
icin ikramda acele ediniz. Soguduktan sonra makarna tekrar isitilirsa bittin tadi kacar.
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