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ACIBADEMLI TART

150 gr tart hamuru

4 yemek kasigi ince kiyilmig elma

kuru GzOm

2 yumurta aki

75 gr pudra sekeri

75 gr kavrulmus badem

15 gr haglanmis badem

Birkac adet kiraz sekerlemesi (dérde bélinmis)

Hamuru agip 8 cm. ¢apinda daireler kesin. 10-12 adet kli¢Uk kaliba yerlestirin. Hamurun Ustine meyve
kurularini serpistirin. Yumurta aklarini sertlesene dek ¢irpin. Seker ve bademlerle karistirip, kiiglk kaliplardaki
hamurlarin Gstine konulmus meyve kurularinin Gstline yumurta, seker ve badem karigimini yayip, tstine de
haslanmis bademlerden serpistirin. Her birinin ortasina da birer parca kiraz sekerlemesi yerlestirip, orta isidaki
firnda 20, dakika, kizarana dek pisirin. 10-12 adet ¢ikar.
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