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ACIBADEM PASTASI

Emine Beder

1 paket acibadem kurabiyesi (klgUklerinden)
2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi kakao

2 adet yumurta sarisi

Yarim litre st

1 kutu krem santi

3/4 su bardagi tozseker

Yarim su barda@i sit (kremsanti igin)

On hazirlik olarak margarini eritip, unu ilave edelim. Un altin sarisi renk alip meyanesi gelene kadar siirekli
karistirarak kavuralim. Sonra sekeri, sitU ve kakaoyu ekleyip karistirmaya devam ederek koyulasana kadar
pisirelim (kremanin topaklanmadan pismesine dikkat edin). Kremay! atesten alip sogutalim. 2 yumurta sarisini
ekleyip mikserle kdplrene dek cirpalim. Yuvarlak dipli bir kaliba ya da tencereye stre¢ folyo serelim. Acibadem
kurabiyelerini tencereye veya kaliba gicek seklinde dizelim. Toz krem santiyi birbuguk su bardagi sutle ¢irpip
koyulastiralim. Koyulasan krem santiyi kaliba bogaltalim. Kakaolu kremayi tizerine bogaltip kalan biskivileri
sitle 1slatip kremanin tizerine dikelim. Kalibi buzluga siirlip birkag saat bekletelim. Buzluktan aldiktan sonra diiz
servis tabagina ters gevirelim. Uzerindeki streg folyoyu ¢ikarip arzuya gére krem santi ile sUsleyip servis
yapalim.

© lezzetler.com tarif no:56175 « adi:Acibadem Pastasi « gdénderen:Kéksal « indirme tarihi:28.04.2024 - 02:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acibademli-pasta-vt12820
http://www.tcpdf.org

