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ACIBADEMLI MUHALLEBI

MALZEMELER

2 su bardagi sut

4 yumurta sarisi

1 limon

bademyagi

25 gr toz jelatin

4/5 su bardagi toz seker

3 kedi dili biskuvi

2 ¢orba kasigl kus UzimU
4/5 su bardagi toz seker
100 gr sutld gikolata

4/5 su bardagi ¢ig krema
100 gr acibadem bisk{visi
1 corba kasigi ince dogranmis meyve sekerlemesi

4 Kisilik

HAZIRLANISI

Jelatini ici soguk su dolu bir kaba yerlestirin. Mikserde toz sekeri ve yumurta

sarilarini ¢irpip bir kerede sicak situ ekleyin. Kisik ateste tahta kagsikla karigtirarak pisirin. Krema yodunlagsmaya
basladigi zaman jelatini katin, karigtirip ihmaya birakin.

Bir puding kalibini yaglayip dibine iki ¢esit biskuviyi ufalayarak déseyin.

2 ¢orbakasigi kus Gzdmdind 1ik suda yumusattlktan sonra stizin. Bunu ilik kremaya katin. Sonra meyve
sekerlemelerini ve limonun rendelenmis kabugunu ilave edip iyice karistirin.

Kalibin dibindeki bisklvileri Gzerlerine kremayi bosalttiktan sonra yaklasik 4 saat kadar buzdolabinda bekletin.
Bu arada cikolatayi i¢i sicak su dolu bagka bir kaba oturtarak biraz isitin. GézulUp hafifge iinmaya basladig
zaman kalan kus 0zUminQ ve hazir ¢ig kremayi katin.

Kremayi, ¢ikolata sosuyla beraberce servis yapin.
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