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ACIBADEMLI KREMA

Bir tencere icine 5 yumurta ile yarim kilo kadar has unu karistirniz. Ustiine 950 gram siit ilave ediniz. Atese
tencereyi oturtarak koyulasmcaya dek karigtirarak iyice pisiriniz. Sonra igine 160 gram geker ile, 60 gram
kabug@u ¢ikmis ve déviimis aci badem ile 6 yumurta sarisi ilave ediniz. Igine biraz da tuz atiniz. Bunu, tereyagi
ile yaglanmis bir tepsiye dokindz. Bunu tepsiye yaydiginiz zaman yiksekliginin iki parmaktan daha kalin
olmamasina dikkat ediniz.

Sogudugu zaman istediginiz bigimde keserek yumurtanin beyazina bulayiniz, ince peksimet tozu ile de
sivadiktan sonra alevli ve harli bir ateste sadeyagdda kizarttiktan sonra bir kevgirle slizerek Ustline seker tozu
ekiniz. Bunlar tek tek keten bezi értilmUs bir tabaga dizip sicak sicak sofraya getiriniz. Bu aci bademli kremaya
istenirse, ¢ikolatall kahve ve vanilya da katilabilir.
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