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ACIBADEMLI KAYISI TATLISI

20 adet kayis|

Yarim su bardagi toz seker

3 su bardagi su

300 gram acibadem kurabiyesi
1 paket krem ganti

1 su bardag st

1 cay kasigi targin

1 su bardagi su

2 ¢orba kagsiJi bugday nisastasi

Krem santiyi soguk sitle kivam alincaya kadar ¢irpin. Igine acibadem kurabiyelerini ufalayip karistirin. Cam
kalibr islatip hazirladiginiz karigimi dékin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Kayisilari, toz seker ve su ile komposto
gibi pisirin. Kayisilar kompostonun i¢inden ¢ikarin. 1 su bardagi komposto suyu, su ve nisastayi kisik ateste
koyu kivam alincaya kadar pisirin. Bu sos soguduktan sonra targini ilave edip karistinn. Kompostodan
cikarttiginiz kayisilari, kaliptaki acibademli karigimin tzerine dizip sosu gezdirin. Dilimleyerek servis yapin.
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