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ACIBADEMLI FINDIKLI PUDING

2 bardak sit

50 gr. tereyadi

3 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker
1 kase ufalanmisg findik ici
Yarim adet ¢cubuk vanilya
200 gr. acibadem biskivisi
Yarim limon

igine gubuk vanilyayr koydugunuz siitii 1sitin.

Sonra vanilya gubugunu ¢ikarin, kurulayip kaldirin.

Diger bir kapta toz sekerle yumurtalari ¢irpin ve karigtirarak bir kerede vanilyal siti ilave edin.

Mikserde acibadem biskuvilerini toz haline getirip karisima katin. Kaynamaya baslayinca igine tereyagini koyup
eriyene kadar karistirin.

Daha sonra da limon suyunu ekleyin.

18-20 cm. ¢apindaki bir kalibi yagladiktan sonra tepsiye findiklarin yarisini serpip acibademli kremayi dokun.
Onceden isittiginiz 180 derecelik firinda 45 dakika kadar benmari usuli pigirin.

Bicagdin ucunu tatliya batirarak pisip pismedigini kontrol edin.

Bicagdin ucu temiz ¢ikarsa tatliniz pismis demektir.

tathyr soguttuktan sonra Gzerine kalan findigi serpin. Buzdolabina koyun ¢ikarip servis tabagdina alin.

servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:90538 « adi:Acibademli Findikli Puding * génderen:bebeto « indirme tarihi:13.03.2025 - 02:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acibademli-findikli-puding-vt66513
http://www.tcpdf.org

