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ACIBADEM TATLISI

2 Su bardagi sut

1 Corba kasigi tereyadi
yarim su bardag toz seker
3 yumurta

1 paket vanilya

200 gr. acibademli biskivi
yarim limon

std 1sitin ve vanilyayi ilave edin. Diger bir kapta toz sekerle yumurtalari ¢irpin ve karistirarak vanilyayi situ ilave
edin. Mikserde acibadem biskvilerini toz haline getirip karigima katin, sonra limon suyunu ekleyin. 20 santim
¢apindaki kek kalibini iyice yaglayin, hazirlanan kremayi dékin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 45 dakika
kadar pisirin. Bicagin ucunu tatliya batirarak pisip pismedigini kontrol edin. Bigak ucu bulasmadan ¢ikarsa
pismis demektir.
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