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ACIBADEM KURABIYESI

Ergun Kdknar

200 gr. tath badem
6 adet acl badem
2 adet yumurta
300 gr. tozseker

Bademleri sicak suya koyup, kabuklarini soyunuz. Bademlerden bes alti tanesini, Gstline koymak Gzere ayiriniz.
Geri kalanlari mermer havana koyarak déviniz. (Havan yerine makinede de ¢ekebilirsiniz.) iyice dévilince 150
gr. tozsekerini koyarak, ezerek iyice karistiriniz. (Makineden ¢ektiyseniz. 200 gr. pudra sekeri ile kanstiriniz.) Bu
karisima bir yumurta aki ddkup karistiriniz, iyice kariginca yarim yumurta aki daha dékip karistiriniz. 150 gr.
daha tozsekeri ve yarim yumurta aki ilave edip karistirarak battnlestiriniz. Bdylece 300 gr. toz seker ve iki
yumurta aki kullanmig olacaksiniz. 25-30 dakika karistirdiktan sonra bozadan koyu kivamda bir hamur elde
edeceksiniz. Bir firin tepsisine kalin yagl kagit yayiniz. Bu kagidin Ustiine Gger parmak arayla yaptiginiz
hamurdan kasikla alip dékinGz. Ceviz blyukligundeki hamur topaciklarinin dstiine birer badem bastiriniz. Gok
hafif hararetli firnda, koyu bembe renkte kuruyuncaya kadar pisiriniz. Soguttuktan sonra, kagitlarindan ¢ikarip
ikram ediniz.

Not: Firina slrmeden Ustlerine firgayla su sirerseniz, kizarinca Ustleri parlak olur.

© lezzetler.com tarif no:54935 « adi:Acibadem Kurabiyesi « gdnderen:hanim « indirme tarihi:06.04.2025 - 21:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acibadem-kurabiyesi-vt3545
http://www.tcpdf.org

