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ACIBADEM KURABIYESI

2 adet yumurta beyazi

1 su barda@i ¢ekilmis badem
Geyrek su bardag piring unu
3/4 su bardagdi toz seker

Once finninizi 170 dereceye getirin. Firin tepsisine yagh kagit serin.

Yumurta beyazlarini girparak kar haline getirin. Gekilmis badem, piring unu ve sekeri ilave edin. Hazirladiginiz
bu karisimdan birer dolu tatl kasidi alarak, genis araliklarla yagh kagidin tstiine koyun. Serin bir yerde 10
dakika beklettikten sonra ortalarina badem oturtun.

25 dakika kurabiyelerin rengi hafif kahverengimsi olup sertlesene kadar pisirin. Acibadem kurabiyelerini yagli
kagittan ¢ikarip, sogumasi icin bir servis tabagdina yerlegtirin.

ML® Aci Badem Kurabivesi (gorsel)
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