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ACI| BADEM KURABIYESI

1 su barda@i badem unu
Yarim su bardagi toz seker
2 adet yumurta aki

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 tath kasidi limon suyu

1 yemek kagigi vanilya

6 adet ¢ig badem

Bir kabin i¢ine limon suyunu ve yumurta aklarini koyup karigtirin.

Ardindan igine toz seker, tuz ve vanilyayi da ilave edip.

Blendirla iyice karigtirdiktan sonra yavas yavas badem ununu ekleyin.
Karistirdikga bademleri kirin igine ilave edin.

Bir tepsiye yagh kagit serin.

Yemek kasidi yardimiyla alip kurabiyeleri tepsiye ceviz biyUkliginde ddkdin.
170 derece 1sitilmig firna verin. 30 dakika sonra firindan ¢ikarin.
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