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AC| BADEM KURABIYESI

4 Su bardagi kurutulmus badem hamuru,
2 Su bardagi pudra sekeri,

1 paket vanilya,

6 Yumurtanin beyazi,

Yagh kagit.

Derince bir kapta hamuru 1 yumurtanin aki ile birlikte bunlari iyice emip hamur sert ve kaygan oluncaya kadar
yogurunuz: Sonra bir yumurta aki daha ekleyerek ¢alismayi strdiriniz. Pudra sekeri, vanilya ve kalan yumurta
aklarini da bir defa hamura katarak iyice yumusak olmasi icin bir corba kasigi kayisi marmelati da ilave
edebilirsiniz. Hamur kaygan, gézeneksiz ve kendisine verdiginiz sekli koruyacak kadar sert olmalidir. Firin
tepsisi Uzerine yaydigimiz yagl kagida 4 cm. ¢apinda daireler seklinde hamuru diziniz. 190 derece de 20-25
dakika pisiriniz. Firindan ¢ikartip soguyunca aci bademlerinizi kadittan ¢ikartiniz ve 24 saat beklettikten sonra
kavanoza koyup uzun sire saklayabilirsiniz.
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