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ACI| BADEM KURABIYESI

Milli E@itim Bakanhg!

500 g toz findik

750 g toz seker

100 g hindistan cevizi
600 ml yumurta beyaz
1 adet limon

30 g bugday nisastas

Firini, 100 dereceye ayarlayiniz.

Tencereye seker, toz findik, hindistancevizi ve yumurta beyazini ilave ediniz.

Girpma teli ile karistirilarak homojen héle getiriniz.

Tencereyi ocada alarak kisik ateste seker eriyinceye kadar karistiriniz.

Hamuru tezgéha alarak sogutunuz.

Soguma asamasinda 1 tatl kasig limon sikiniz.

Hamura budday nisastasini ekleyiniz ve hamuru elinizle karistiriniz.

Tepsiye yagh k&gt seriniz. _
Diz ug takilmig krema torbasina hamuru koyunuz, yuvarlak sekil vererek tepsiye aralikli olarak sikiniz (Istenirse
acl bademlerin Uzerine kabugu soyulmus tim badem konulabilir.).

Tepsiyi tezgéha vurarak aci bademlerin yayilmasini saglayiniz.

Ayarlanmis firina tepsiyi koyunuz. Pisme islemi sirasinda firinin kapagini agmayiniz.

Firindaki aci bademleri kontrol ediniz. Aci bademler ¢atlamaya baglayinca firinin 1sisini 120-130 dereceye
getiriniz.

Aci bademlerin pembelesmesi icin firinin 1sisini 140 dereceye getirerek pisiriniz, kirdan ile pismigligi kontrol
ederek firndan aliniz.

Yagl k&gittaki aci bademleri tezgah Gzerine ters gevriniz.

Yagli kagida firga ile su sirliniiz. Bu iglem aci bademlerin yagh k&gittan ¢ikmasini kolaylagtirir.

Iki adet aci bademi birbirine yapistiriniz.
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