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ACIBADEM KURABIYESI

Kullanilacak malzeme:
150 gram badem i¢i,
250 gram pudra sekeri,
3 yumurta aki,

8 badem igi.

Yapimi: Bir kaba badem iclerini koyduktan sonra Ustleri értlilecek kadar su koyup bunlari bir tagim kaynatmal.
Sonra bu badem iglerinin zar gibi ince kabuklarini soymak, ince digli kiyma makinesinden ¢ defa gegirerek
kiymali. Kiyildiktan sonra 125 gram gelmesi gereken dévilmis badem igini iki misli yani 250 gram pudra
sekeriyle kicUk bir tencereye1 koymali. Buna t¢ yumurtanin akini kattiktan sonra karigimi tahta bir kasikla veya
telle ¢irparak bir bulama¢ durumuna getirmeli.

Tencereyi ortadan az kuvvetli bir atesin Ustine oturtmali. Tahta kasikla tencerenin dibini kazircasina karistirarak
bula. magi isitmali. Vakit vakit tencereye bir parmak sokulmali. Parmak sicaklija da. yanamazsa bulamag
kivamini bulmug de. mektir, hemen tencereyi atesten indirip igindekini mutfak mermerine dokip yaymali.
Bulamag iyice soguyunca bunu genis duy-lu bir sikma torbasina koymali. Igi yagd k&gidiyle kapli bir firin tepsisine
ikiser parmak aralikla tger santim ¢capinda yuvarlaklar sikmali. Her yuvarlagin Gstine yarim badem igini
oturtmali.

Bulamacin sikiimasi sona erince tepsiyi orta isili bir firna stirmeli. Agzini kapattiktan sonra firinin isisini yari
yarlya azaltmali ve kurabiyeleri 40 dakika kadar pisirmeli. lIk yirmi dakika suresince firini hic agmamali. Firinin
da ¢ok i1sil olmamasina dikkat edilmelidir. Firinin 1sisi azaltimazsa hem kurabiyeler iyice ka-barmaz, hem de
kurabiyelerin ylzleri ¢atlak catlak olur. Kurabiyeler pistikten sonra tepsiyi firndan alip bir kenarda sogutmali.
Sonra kurabiyeleri kAgitlardan ayirarak bir tabada yerlestirmeli ve servis yapmal.

ML® Iskandinav Kurabivesi icin tiklayin
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