%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AC| BADEM KURABIYESI

2 adet yumurtanin aki

3 su bardagi ince ¢ekilmis badem
25 gr tereyagi

2 ¢orba kagsigi pirin¢ unu

4 corba kasigi tozseker

Yumurta aklarini gukur bir kaba alip mikserle kar halinde ¢irpin. Piring unu, tereyagi, tozseker ve un halinde
¢ekilmis bademi ekleyip yogurun.

Hamuru un serpilmis tezgaha alip 1 cm kalinliginda a¢in. Yuvarlak bisklvi kaliplariyla kesin. Yuvarlak
hamurlarin ortalarina birer soyulmus badem batirin.

Firin tepsisini yagl kagitla kaplayin. Kurabiyeleri tepsiye aralikli olarak dizin ve firina vermeden énce bu gekilde
10 dakika bekletin. Onceden isitilimis 180 dereceye ayarli firinda 12-15 dakika pisirin. Firindan alip 10 dakika
kadar dinlendirin. Kurabiyeler iininca kagittan ¢ikarip ik ya da soguk servis yapin.
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