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ACIBADEM KURABIYELI PASTA (ITALYA)

100 gr. acibadem kurabiyesi
80 gr. tuzsuz etimek

100 gr. tereyadi veya margarin
4 yaprak jelatin

4 adet yumurta sarisi

60 gr. seker

30 ml. limon suyu

100 ml. portakal suyu

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
1 tutam targin

400 ml. krema

2 olgun geftali veya nektarin

80 gr. kurabiye ve etimekleri robotta 6gutin ve erimis tereyadi ile karistirin. 24 cm. ¢apindaki kagit serili
kelepgeli kaliba bastirarak yerlestirin ve 20 dakika buzdolabinda bekletin. Jelatinleri soguk suda yumusatin.
Yumurta sarilarini, seker, tarcin, limon rendesi, portakal ve limon suyu ile metal bir kapta karistirin. Kabi kaynar
su dolu bagka bir kaba oturtun ve mikserle 10 dakika kadar koyulagincaya kadar ¢irpin. Sulari sikilmig jelatinleri
bu karisimin iginde eritin. Kabi, buzlu su dolu bagka bir kaba oturtun, arasira karigtirarak sogumaya birakin.
Karisim soguyup, katilagsmaya bagladiginda, kremayi kati ¢irpin. Kremanin énce 1/3'Uni soguyan karigsima katip
karistinin. Daha sonra geri kalanini dikkatlice ekleyin. Kalibin igine yayin, en az 4 saat veya bir gece
buzdolabinda bekletin. Seftalileri (veya nektarini) ikiye bdltn, gekirdeklerini ¢ikartip, ince dilimlere kesin. Kalan
20 gr. kurabiyeyi irice kiyin. Pastayi kaliptan ¢ikartin, Ustini meyve dilimleri ve kurabiye ile stsleyin.

ML® Marlon Kurabiyesi icin tiklayin
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