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ACIBADEM KURABIYELI PARFE

4 cay kasigi kakao

4 cay kasigi nescafe

1 su bardag sicak su

2 adet 80 gr. bitter ¢ikolata

125 gram tereyagi

1,5 su bardag toz seker

2 adet yumurta (sarilari ve beyazlar ayrilmis)

1/2 su bardagi ince dogranmig visne sekerlemesi
1/2 su bardagdi dévulmis ceviz

150 gr. cok ki¢Uk kirlmig acibadem kurabiyesi

Orta boy kelepgeli , kek kalibinin i¢ini aluminyum folyo ya da stre¢ filmle kaplayin. Nescafeyi, kakaoyu,
rendelenmis cikolatay! ve kaynar haldeki sicak suyu orta boy bir kapta karistrip, ¢ikolatayi iyice eritin. Bu arada
tereyagi ve sekeri orta boy bir kapta agik bir renk alana kadar 2-3 dakika ¢irpin. Gikolata karigimini, elediginiz
kakao ve yumurta sarilarini da ekleyin. Yumurtalarin beyazlarini baska bir kapta kar gibi olup katilagincaya dek
7-8 dakika ¢irpin. Sonra da yukardaki karigimi ekleyin. Son olarak karisima visne sekerlemelerini ve cevizleri de
katip kagikla iyice harmanlayin. Kurabiyeleri parcalar halinde kalibin igcine dagitin ve tzerlerine gikolata
karisimini dékin. Uzerini kapatip derin bir dondurucuda en az 7-8 saat bekletip ¢ikarin ve 5 dakika bekletip tipki
pasta gibi dilimleyin. Arzuya gére Uzerini dogranmis ¢ikolatayla susleyebilirsiniz.
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