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ACIBADEM KURABIYELI KEK

https://www.elele.com.tr

110 g bitter ¢ikolata

110 g tereyadi (oda isisinda yumusatiimis)
110 g toz seker

3 yumurta

60 gun

60 g Acibadem kurabiyesi

1 yemek kasigi toz seker

Sislemek igin:

Yaban mersini ve nane yapragi

Pudra seker

Gikolatay benmari usuli eritip sogumaya birakin. Bir kapta tereyadi ve toz sekeri mikserle iyice ¢irpin. Yumurta
sarilarini teker teker ekleyip ¢irpmaya devam edin. Gikolatay! ilave edip karistirin. Un ve ufalanmis biskivileri
ekleyip iyice karigtirin. Yumurta aklarini bir yemek kagsidi toz sekerle birlikte mikserle iyice ¢irpin. Karigimi
hamura ekleyip kasikla iyice yedirin. Yaglanmig yuvarlak kek kalibina hamuru aktarin. 180 dereceye ayarlanmig
firnda 30-35 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Dilimleyip pudra seker serpin. Yaban mersinleri ve
nane yapraklariyla sUsleyip servis yapin.
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