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ACIBADEM KURABIYE

200 gr. badem

2 ¢orba kasigi acibadem

4 corba kasig patates unu

700 gr. (alt buguk su bardag@i) un
150 gr. (3/4 su bardag) toz seker
2 adet yumurtanin sarisi

1 paket vanilya

1 tutam tuz

150 gr. margarin

1 adet yumurtanin aki

Kizgin bir firnin igine tath ve acibademleri koyun ve 15 dk. kizartin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Islak bir
bezle bademleri ovugturarak, kabuklarini ¢ikartin. Tm bademleri birarada gok ince Kiyip, bir tencereye aktarin.
Uzerine patates ununu, unu, toz sekeri, yumurta sarilarini, vanilyayi, tuzu ve eritilip, biraz sogutulmus margarini
katin. Hepsini iyice karigtirarak, yumusak bir hamur elde edin. Bir firin tepsisini iyice yaglayin ve tzerini ince bir
un tabakasi ile kaplayin. Hamurdan kiigiik ceviz biyukliglinde toplar koparip yuvarlayin. Girpilmis yumurta
akina batirin ve tepsiye siralayin. Orta sicakliktaki firnda yarim saat kadar pisirin. Pistikten sonra firndan
¢lkarip, kurabiyeleri bir sogutma telinin Gzerine alin ve kurumasini bekleyin.

ML® Aci Badem Kurabiyesi icin tiklayin

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 16.09.2021
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