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ACIBADEM AROMALI ŞİRİN KEKLER

200 gr eritilmiş margarin
3 adet yumurta
1,5 su bardağı şeker
1 paket vanilya
1 su bardağı nişasta
2 su bardağı un
1 adet kabartma tozu
1 adet acıbadem aroması

Margarin eritilip ilimasi beklenir, bu arada yumurta seker ve vanilya ile birlikte köpürene kadar cırpılır, margarin
ve acı badem aromasi ilave edilir tekrar cirpilir. Un, nisasta, kabartma tozu ayri bir kaba elendikten sonra
karisima katilir ve tahta kasik yardimiyla iyice karistirilir. 180 derece önceden isitilmis firinda yaklasik 30 -35
dakika pisirilir. Pistikten sonra cikolata glasürü ile istediginiz sekilde süsleyebilrsiniz.
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