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ACILI EKSILI CORBA

4 parca kemiksiz tavuk but

250 gram eriste

4 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasigi zencefil

2 adet acl Meksika biberi

6 adet kestane mantari

5 yemek kasi§i soya sosu

4 yemek kasigi pirin¢ veya elma sirkesi
1,5 yemek kasigi nisasta

3 yemek kasi§i su

1 avug soya filizi

4 adet taze sogan

1 adet havug

5 yaprak beyaz lahana

2 dis sarimsak

Tuz

1200 mililitre sicak sebze veya tavuk suyu

Taze soganlari jilyen dograyin.

Zencefili ve Meksika biberini mutfak robotu yardimiyla ince ince gekin.

Daha sonra havucu jllyen dograyin ve hemen ardindan beyaz lahanalar da mantarlarla birlikte ince ince kiyin.
Erigteyi bir tencerede pisirdikten sonra soguk sudan gegirip yaglayin.

Erigteleri corbayi servis edeceginiz kaselerin icine pay edin.

Bir wok tavayi isitin ve igine sivi yagi ekleyin.

Yag kizinca zencefili ve Meksika biberini igine ekleyip kizartin.

Tavuk butlarini geritler halinde dograyin.

Tavaya en son tavuklar da ekleyip 5 dakika daha kavurun.

Tavuklar renk degistirmeye baslayinca sarimsagi ilave edip 1 dakika kadar soteleyin.

Sicak sebze veya tavuk suyunu da tavanin igine ekledikten sonra biraz kaynatip ocagin altini kisin.

Once havuglari daha sonra beyaz lahanalari, mantarlari, soya sosunu ve sirkesini ekledikten sonra ocagin altini
tekrar acin.

Tavanin icindeki karisim kaynamaya baglayinca nisastasini ekleyin.

Gorbayi kivam alana kadar pisirin.

Bu asamada ¢orbanin tadini kontrol edin, gerek varsa tuz ilave edin.

Soya filizini ve ince ince kiydiginiz taze soganin yarisindan fazlasini ekleyin ve gizelce karistirin.

Hazirladiginiz gorbayi eristelerin tzerine dokin.

Elinizde kalan taze soJanlarla ssleyip hemen servis edebilirsiniz.
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