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1 adet tavuk goégus eti (minik kipler halinde dogranmis)
8 su bardag tavuk suyu

1 su bardagi soya filizi

6 adet kestane mantari (dilimlenmig)

1 yemek kasigi misir nigastasi

2 yemek kagsigi piring sirkesi

4 yemek kasigi soya sosu

2 yemek kagsigi acl sos

1 cay kasigi beyaz biber

1 adet yumurta

2 sap taze sogan (yaklasik 1 cm uzunlugunda dogranmis)

Bir tencerede tavuk suyunu kaynatin ve zerine tavuklari ekleyerek 20 dakika pigirin.

Uzerine soya filizini ve mantari ekleyerek 10 dakika daha pisirin.

Bir kasede nisastayi, sirkeyi, soya sosunu, acl sosu ve beyaz biberi, nisasta eriyene kadar iyice ¢irparak
karigtirin.

Uzerine ¢orbanin sicak suyundan ekleyerek, nisasta topaklanmadan karigsimin isinmasini saglayin. Karigimi
yavasca, karistirarak (topaklanmasina engel olarak) kaynayan tencereye bosaltin. Karistirarak 5 dakika daha
pisirin.

Hafif¢e cirpilmig 1 adet yumurtayi tencereye bogaltin.

Karistirarak 3 dakika daha pisirdikten sonra soganlari ekleyin ve ocaktan alarak servis edin.
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