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ACI TATLI TAVUK

10 adet kugbas! dilimli Lezita Tavuk Goégsu
1 adet kugbasi dogranmis kuru sogan
5 dis sarimsak

1 adet dogranmis taze sogan

2 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardagi ketgap

1 cay kasigdi pul biber

Aycicek yagi (kizartma igin)

DIS KAPLAMA:

2 yemek kagsidi nisasta

3 yemek kasigi su

1 adet yumurta

2 cay kagigl karbonat

Bir tutam tuz

Bir kasenin iginde nisasta, su, yumurta, tuz ve karbonati ¢irpin ve koyu kivamli bir harg elde edin. Kusbasi Lezita
Tavuklara bu harci bulayarak derin yagda kizartin. .

Ayri bir tavada tereyagiyla birlikte sirasiyla kuru sodan ve sarimsagi soteleyin. Uzerine ketgabi, pul biberi,
kizartilmig tavugu ve taze sogani ekleyin. 5 dakika pisirdikten sonra servis edin.
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