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ACI TATLI SOSLU SEBZELI TAVUK

600 gram tavuk gdgsu

3 dal taze sogan

1 havug

2 kabak

1 kirmizibiber

1 sogan

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 sivri biber

2 tath kasig aci biber pul biber
3 ¢corba kasiJi soya sosu

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi salca
Karabiber, kekik, feslegen

Tavuk etini kiip seklinde irice, sebzeleri ise uzun ince (jllyen) dograyin. Sebzeleri ve tavuk etini tavada
tereyagiyla 5 dakika kadar gevirin. Soganlari da ekleyip birlikte kavurun. Bu karigima baharati ilave edip
karistinin. Sebzeler yumusayip et pisince, salga ve seker kattiginiz soya sosunu koyun. lyice sote edip sicak
olarak servis edin.
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