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ACI TATLI SOS

5 adet chili biberi

3 dig sarimsak

2 cay bardag seker

2 gay bardagi piring sirkesi
Yarim ¢ay bardagi su

2 tath kasig1 bugday nisastasi
1 yemek kasigi su

1 tutam tuz

Biberlerin saplarini kesin ve ikiye boltp ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Sarimsaklari soyun ve gekirdeklerini gikardiginiz biberler ile mutfak robotunda gekin.
Robotta ¢ektiginiz malzemeyi kiigUk bir sos tenceresine alin.

Uzerine sirke, su ve sekeri ilave ederek kisik ateste karigtirarak 10 dakika pisirin.
KugUk bir kaseye 2 tath kasidi nisasta ve 1 yemek kasigi su ekleyin.

Tenceredeki sostan da 1-2 yemek kasidi ilave ederek karistirin.

Karigimi sos tenceresine ilave edin, topaklanmamasi igin de bir yandan karigtirin.
Birka¢ dakika sonra kivama gelen sosu ocaktan alin.

Soyunca siseye koyun ve buzdolabinda muhafaza edin.
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