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ACI SOSLU VE PINCURLU MANTI

1 kavanoz Penguen Pincur yada Penguen Aci Biber Sosu
Yarim kilo hazir Kayseri mantisi

400 gr stizme yogurt

4 yemek kasigi tereyagd

1 yemek kasigi kuru nane

1 dis sarimsak

1 cay bardagi su

Kaya tuzu

Mantinizi 10 dakika bol tuzlu suda haglayin.

Manti haglaniken sarimsagi tuz ile dévip yogurda su ile beraber ekleyin.
Yogurdunuzu bir kag dakika ¢irpin.

Bir tavada yaginizi eritip Penguen Pincur yada Penguen Aci Biber Sosu ekleyin.
Yaginizi 1 dakika kavurup naneyi ilave edip altini kapatin.

Haglanan mantiyi stizlip servis tabaklarina alin.

Uzerine yogurt ve Pincurlu sosla servis edin.
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