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ACI SOSLU TAVUK KANAT

Sahrap Soysal

5 yemek kasi§i soya sosu
1.5 ¢ay kasi§i toz zencefil
1.5 ¢ay kasi§i piring sirkesi
1 cay kasigi seker

1 cay kasigi susam yag!

1 kg tavuk kanat
Kizartmak icin siviyag
Sosu icin:

2 yemek kasi§i sivi yag

2 sap taze sogan

2 adet kirmizi aci biber

2 adet yesil aci biber

2 yemek kasi§i taze zencefil
2 dis sarimsak

Bir kapta soya sosu, toz zencefil, piring sirkesi, seker ve susam yagini karigtirin. Tavuk kanatlarini ekleyip iyice
karistirin ve marine olmalari i¢in 30 dakika dolapta dinlendirin.

30 dakika sonra kizgin yagda 8-10 dakika tavuklar kizarana kadar pisirin ve bir kadit havlu tzerine ¢ikarip
yaglarini sizdurun.

Derin bir tavada 2 yemek kasigi sivi yagi kizdirin. Kiigtk kiigik dogranmis yesil sogan, kirmizi ve yesil biber,
ince ince kiyllmig taze zencefil ve sarimsagi ekleyin.

Sebzeler yumusayana kadar arada karigtirarak 1-2 dakika pisirin. Tavuk kanatlarini ekleyin ve sos ile karigtiktan
sonra servis edin.

ML® Soslu Kanat (gorsel)
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