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ACI SOSLU PIRZOLA

10 adet pirzola

6 dis sarimsak

1 corba kasigi aci pul biber
1 limon suyu

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Tuz, karabiber

1 paket spagetti

6 adet mantar

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi ¢ig krema

1 corba kasigi aci biber salcasi

Pirzolalar derin bir kabin igine yerlestirin. Uzerine limon suyu, ezilmis sarimsaklari ve baharatlari ekleyip elinizle
iyice yogurun. Etler sarimsagi icine iyice gcekmeli. Bu sekilde 1 saat bekletebilirsiniz. Pigirilecedi zaman icine
zeytinyagini dokip, tavada iki ylzini de pigirin. Makarnalar kaynayan tuzlu suda 15 dakika haglayip stzln.
Mantarlari da ince dograyip tereyaginda rengi déntinceye kadar pisirin. Uzerine salca, tuz ve karabiberi serip
tatlandirin. Haslanan makarnalari da Gizerine ekleyip karigtirin. Ocaktan almadan énce igine ¢ig kremayi ilave
edip karistirin. Servis yaparken yaninda mantarli makarnayla ikram edin.
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