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ACI SOSLU MANTARLI PENNE

Yarim gay bardagi zeytinyag!

1 adet sogan

4 dis sarimsak

200 gram kestane mantari

2 adet domates

4 corba kagig! dilimlenmig zeytin
Yarim ¢ay kagigi karabiber

2 yaprak feslegen

1 tath kasidi acisos

Yanm cay kasigi pulbiber

1 paket penne makarna

1 tath kasidi rendelenmis parmesan peyniri
1 tath kasidi tuz

Zeytinyagini tavaya koyup, piyazlik dogranmig sogan ve ezilmis sarimsagi kavurun. Kiguk dogranmig kestane
mantari ve domatesi ekleyip, kaynatin. Acisos, kirmizi pulbiber, zeytin, karabiber, feslegen ve tuz ilave ederek
sos hazirlayin. Orta dirilikte haglanmis penne makarnaya ilave edip, karistirarak gukur makarna tabaginda
parmesan peyniri ile birlikte servis yapin.
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