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ACI SOSLU MAKARNA

1 paket makarna

4 dis sarimsak

2 aci sivribiber

2 acl kirmizibiber

Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi tozseker

5 ¢orba kasiJi siviyag

4 corba kasigi beyaz Gziim sirkesi
2 su bardagi su

Tuz

Makarnayi tuzlu kaynar suda haslayip stiziin. Ug kasik siviyag ekleyip harmanlayin.

Sos icin; sarimsak ve biberleri temizleyip kiyin. Bir tavaya su, sirke, seker, tuz, sarimsaklar ve biberleri ilave
edip 5 dakika orta ateste pisirip ocaktan alin. Maydanozlari temizleyip kiyin. Maydanoz ve kalan siviyadi sosa
ekleyip karigtirin.

Hazirladiiniz biberli sosu makarnanin tizerine gezdirin. Servis tabaklarina paylastirip sicak olarak servis yapin.
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