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ACI SOSLU MAKARNA

1 paket spagetti

Bir miktar tuz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1.5 yemek kasigi kati yag
Sos igin:

5-6 adet orta boy domates
1 yemek kasigi pul biber

1 tath kagigi karabiber
Istenilen miktarda tuz

1 paket et bulyon

1 dis sarimsak

Genis ¢capl bir gelik tencereye suyu, tuzu ve sivi yagi ilave edip ylksek ateste kaynatin. Su kaynamaya
baslayinca 1 paket spagettiyi kirmadan suya atin.

Domatesleri ve sarimsagi genis bir kaba rendeleyin. Ortalama 7-8 dakika hagladiginiz makarnay stizgece alin.
Tencereye tereyagdini alin ve eridikten sonra 1 adet bulyonu ufalayarak yada ekleyin. Hemen ardindan domates
ve sarimsak rendesini ilave edin. Atesin altini orta dereceye alip domatesi pismeye birakin.

Yaklasik 2 dakika sonra domatese baharatlarini ekleyip tekrar karistirdiktan sonra stizilmus olan makarnayi
tenceredeki sosun igine dokiin. Sosla bitlnlesinceye kadar karistirin.
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