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ACI SOSLU KREP BOHGCA

300 gr soyulmus domates
5 adet feslegen yapragi

2 adet aci kirmizi biber

3 dig sarimsak

2 tutam tuz

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 adet yumurta

50 gr margarin

Sos igin:Sarimsakla kirmizi biberi ince kiyip, ateste koyup biraz soldurun. Feslegen yapraklari ile domatesleri de
ince kiyip buna ilave edilin. Tuzunu ekleyip tencereyi kapatin. 15 dk kadar pisirin. Bu zaman sonunda sos hala
¢ok sivi ise, tekrar kapaksiz olarak atese koyun. Tam kivamina gelince bir kasik saf zeytinyagi ekleyin. Krep
icin:Yumurta,un,sut ve tuzu karigtinp dinlendiriyoruz.Daha sonra tavada sana yagi eritip krep hamurunu
pigiriyoruz.

Krepin i¢ine sosu ekleyip yesil soganin yesil kismi ile boh¢a seklinde kapatip servis ediyoruz.

Fotograf "Ay Fer" tarafindan génderildi. 13.06.2015
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