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ACI SOS

1 kilogram kapya biber
3 kilogram domates
100 gram aci biber

1 bas sarmsak

1 su bardagi zeytinyagi
1 demet maydanoz
Karabiber

Tuz

Domatesleri soyun.

Kapya biberlerin ¢ekirdeklerini ayiklayip temizleyin.

Daha sonra kapya biberle birlikte mutfak robotunda ¢ekin.

Tencereye alin ve tuz ilave edip suyunu ¢ekene kadar kaynatin.

Kiguk kiguk dogradigini biberleri, sarimsaklari, yagdi ve karabiberi ilave edin.
Dilerseniz 1 yemek kasiJi toz seker ve bir miktar sirke de ekleyebilirsiniz.
Maydanozlar da ince ince kesip tencereye ekleyin ve sosunuzu ocaktan alin.

Aci sosunuz sogukken kavanozlara doldurun ve agzini sikica kapatip ters gevirin.
Bir gece beklettikten sonra kavanozlar diizeltin ve serin bir yerde muhafaza edin.
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