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ACI SOS

1 kg. kirmizi biber

Yarim kg. sivri aci biber
2 kasik domates salcasi
Yarim ¢ay bardagi sirke
5-6 dis sarimsak

Tuz

1 yemek kasigi zeytinyagi

Kirmizi ve sivri biberler yikanir, didukli tencereye konup 10 dakika haglanir. Stizgece alinip stzdarGlar, ihnan
biberlerin kabuklari soyulur, i¢ ¢cekirdekleri ¢ikartilir. Blenderde ¢ekilir. Kabudu soyulmus domatesler de
blenderde cekilir. Sonra tencereye konup suyunu ¢ekene kadar pisirilir. Bu arada icine sarimsaklar rendelenir,
tuz ve zeytinyadi katilir. Fazla degil kisik ateste 10 dakika kadar kaynatilir. Hi¢ bekletmeden hazirlanmig
kavanozlara sicak sicak doldurulur. Hemen kapag: hi¢ bosluk kalmayacak sekilde doldurulur ve sikica kapanir.
1 guin ters gevrilmig bekletilir. Kapadi agildiktan sonra buzdolabinda muhafaza etmek gerekiyor.
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