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ACI SOS

h JIWww., h.com.tr

2.5 kg domates

1 kase acl biber

15 dis sarimsak

1 dolu yemek kasig tuz
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sirke

Domatesleri rendeleyip 10 dakika kaynatiyoruz. Ardindan dilimlenmis biberleri ekliyoruz. Kaynamaya baglayinca
ezilmis sarimsaklari ilave diyoruz. Tuz ekleyip suyunun gogunu ¢ekene kadar pisiriyoruz. Suyunu tam
cekmeden sirke ve yag koyup biraz daha kaynatiyoruz. Kiyilmig maydanoz ekleyip karistiryoruz. Daha sonra
kaynar sekilde temiz kuru kavanozlara pay ediyoruz. Agzi temiz kuru kapak ile sikica kapatip ters geviriyoruz.

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 13.08.2021
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