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ACI SOS (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Domates 1000 gr/ 5 adet
Kirmizibiber 1000 gr / 10 adet
Taze aci biber 75 gr/ 15 adet
Tuz 20 gr/ 5 tath kasigi

Kirmizibiberler ¢ekirdekleri ayiklandiktan sonra dogranarak tencereye konulur.

Domatesler dogranarak kirmizibiberlerin Gzerine ilave edilir.

15 adet aci biber dogranarak tencereye ilave edilir.

Tencereye yarim ¢ay bardadi su konularak orta ateste ara ara karistirlarak 1 saat kaynatilir.
Kaynadiktan sonra sogumaya birakilir.

Soguyan sos kevgirden gegirilerek tuzlanir ve servis edilir.

Not: Trakya[?lda 6zellikle kdftelerin yaninda servis edilmektedir.
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