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ACI SALSA SOSLU BIFTEK

1 cay bardagi Chili Sos

2 orta boy domates (kip seklinde dogranmig)

1 so@an (ince dogranmig)

100 g konserve misir

50 g jalapeno biber tursusu

1 yemek kasigi Knorr Sirkeli ve Sarimsakli Salata Sosu
500 g dana biftek

1 bardak portakal suyu

cay kasigi kimyon

Portakal suyu, Chili sos, Knorr Sirkeli ve Sarimsakli Salata Sosu ve kimyonu karistirarak biftekleri karigimin
icine gémun.

Yaklasik 1 saat buzdolabinda marine ettiginiz biftekleri sostan gikartin.

Kalan sosu tencereye alin ve icine domates, sodani ve jalapeno biberlerini ekleyip kisik ateste 15 dakika pigirin.
Etlerin her iki tarafini 1zgarada pisirin ve sosla servis edin.
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