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ACI RECETELI BOREK

4 adet gunlik yufka

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarnim su bardagi zeytinyag
Ici Igin:

4 adet patates

1 bas sogan

1 kahve fincani siviyag

1 corba kasigi pul biber

Sogan ince ince kiyilir, siviyagda pembelestirilir. Uzerine pul biber, haglanmis ezilmis patatesler ilave edilir. 5
dakika sonra atesten alinir. llk yufka serilir. Uzerine sivi karisim surulir. Yuvarlak kisimleri kesilir, yufkanin
ortasina atilir. Ylzeyine aci igten serpilir. Siki olmayan bir rulo yapilir. Rulo 6 esit pargaya kesilir. Yaglanmig
tepsiye konur. Diger yufkalar da aynen yapilir. Uzerlerine kalan sivi karigim surtlir. 189 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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