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ACI MANTAR YAHNISI (GIRESUN)

Giresun il Kiiltiir ve Turizm MidurlGgii

1 kg beyaz aci mantar

3 adet sogan

Patates

Domates

200.gr haglanmig ala fasulye (barbunya)
1 su bardagi misir unu

1 corba kasigi tereyag

1 cay bardag findik yagi

5 su bardagi su

Tuz

Aci biber

1 corba kasigi sal¢a koyulabilir.

Mantarlar bol su ile yikanir, sonra hafif sikilarak acilidi giderilebilir. Bir tencerede soganlar yag ilavesiyle
pembelesinceye kadar kavrulur. Mantarlar ilave edilir. Domates, salca, kugbasi seklinde dogranan patates
karistirilir, bir sire daha kavrulur. 5 su bardagi kaynamig su karigimin tizerine dokuldr. Misir unu eklenir, mantar
pisinceye kadar kaynatilir. Sicak olarak servis edilir.
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