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ACI MANTAR (BARTIN)

Bartin il Kiirtiir Turizm MUdiirligi

500 gr. Aci Mantar

100 gr. Kuru Sogan

30 gr. Aycicek Yagi

10 gr. Kiyilmig Maydanoz
5¢r. Tuz

5 gr. Karabiber

5 gr. Pul biber

5 gr. Pul Biber

Mantarlari nemli bir tiilbende siliniz. Mantarlar 4[?le bélinerek sivi yagda kisik ateste kavurunuz. 5-10 dakika
sonra siiziinliz ve suyundan ayriniz. Ayni tavada soganlan kavurunuz. Siiziilen mantarlari ilave ediniz. Tuz,
karabiber ve pul biber ekleyiniz. Tabaga alinarak Gzerine maydanoz serptikten sonra servis ediniz.
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