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ACIBADEM TATLISI

1/2 litre (2 su bardag) st

200 gram acibadem biskuvisi

120 gram (1/2 su bardagi) tozseker

1/2 ¢ubuk vanilya

1/2 limon

3 yumurta

15 gram (1 ¢orba kasidi) tereyadi ya da margarin

1 Igine gubuk vanilyayr koydugunuz siitii isitin. Sonra vanilya cubugunu gikarin, kurulayip kaldirin. Bagka bir
kapta toz sekerle birlikte yumurtalari ¢irpin ve karistirarak bir kerede vanilyali siti ilave edin.

2 Mikserde acibadem biskdvilerini toz haline getirip karigima ekleyin. Son olarak da limon suyunu ilave edin.

3 18 cm. ¢apindaki bir kalibi yagladiktan sonra acibademli kremayi bosaltin. Onceden isittiginiz 180 derecelik
firnda 45 dakika kadar benmari usuli (i¢i sicak su dolu bagka bir kabin igine oturtarak) pisirin. Bicagin ucunu
tatliya batirarak pisip pismedigini anlayabilirsiniz. Bigagin ucu temiz ¢iktiginda tathiniz pismis demektir.

4 Pudingi soguttuktan sonra buzdolabina koyun. Cikarip bir servis tabagina alin. Arzuya gére susledikten sonra
servis yapin.
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